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Mood

Toujours de bonne humeur
Voila dep 1 an et demi que le Mood a ete repris ll était donc temps de passer faire
un tour En haut on retrouve la tres belle decoration dans lesprit « ln the Mood for Love »
et a la carte on découvre de nouveaux horizons Le chef Baptiste Drocheiner propose

des saveurs mi traditionnelles mi fusion pour un vrai resultat gourmand On choisit le

menu du marche avec un millefeuille de crabe et ciselé de laitue iceberg puis un filet
de barramundi roti sauce curry coco et son imposant nem de legumes Pour le des

sert on teste I incontournable mousse Nutella et son craquant de pralin et banane qui
se révèle tout a fait a la hauteur de sa réputation Lin delice Outre le restaurant le

Mood garde aussi sa version nuit avec une salle en bas totalement rénovée pour
accueillir afterwork et DIS

lia, avenue des Champs-Elysées, Semé, OI 42 89 98 89, www.mood-pans.fr
Ouvert tous les jours de 11H30 a I Sh et de 17h a 2h
Jusqu'à 4h le vendredi et le samedi.

Les Amis des Messina

Bain de soleil sicilien
Cest une histoire de famille Une histoire qui prend ses racines a
Cefalu en Italie a quèlques kilometres de Palerme Cest la que le
chef Ignazio Messina a appris a dompter les pates les calamars

lhuile d olive et les casseroles qui s agitent sur les fourneaux
Depuis 9 ans cest dans ce restaurant a I atmosphère charmeuse

aux pierres apparentes et aux petites tables en bois que la famille
Messina officie Cest une famille donc qui vous accueille a bras
ouvert pour une grande assiette dantipasto a partager a deux des

spaghettis aux legumes frais des gambas et des sorbets maison
rafraîchissants Depuis quèlques mois Les Amis des Messina pro
pose aussi un service de traiteur a domicile afin que le chef mves
tisse votre cuisine de son sourire son accent et de ses bonnes
recettes siciliennes
204, rue du faubourg Saint-Antoine, 12eme, 01 43 67 96 OI,
www.lesamisdesmessma com
Ouvert du lundi au samedi de 12h a 14h30 et de 19h30 a 23h

Le Réminet

Expérimentations à la française
Cest entre des murs aux pierres apparents quèlques miroirs qui se reflètent mutuelle

ment et une commode en bois que vous pourrez apprécier le talent du chef Eric Ponchet
Avec une base bien française auquel il a|oute des epices rencontrées lors de ses voya

ges le chef propose une cuisine legere qui fait la part belle au gout Dans I assiette on
trouve un meli mélo de legumes provençal un bar au basilic thaï ou un magret de canard

accompagne de salsifis glaces au miel le tout accompagne dun vm rouge conseille par
la maison Eric Ponchet aime les antagonismes les associations nouvelles comme ce

duo cornichon fruit un mélange inattendu acide sucre ou un dessert qui ne se contente
pas de suivre la recette originelle Par exemple le cannelé est servi avec un ananas du

gingembre et sa ganache de rhum raisin Des associations de goûts et d idees que I on
accueille avec plaisir dans ce petit restaurant intimiste pres des quais de Seine
3, rue ries Grands Degrés, Semé, 01 44 07 04 24, www leremmet.com
Ouvert tous les jours de 12h a 15h et de 19h30 a 23h.


